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INFORMAZIONI GENERALI PRODOTTO

* Denominazione del prodotto: Uova allevamento a terra x6

* Codice: 000000000000000197

* Denominazione commerciale: Uova da allevamento a terra

®* Marchio: Tapporosso

®* Trade mark: Tapporosso - Le uova della Centrale

®* Descrizione del prodotto: Uova fresche di categoria A grandi da allevamento
a terra

®* Formato: cluster x 6

Peso netto: 63/73 g a uovo

Data di aggiornamento:
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ALLERGENI
Allergene nel i i
Parametro Cross-contaminazione
prodotto
Cereali contenenti glutine e
_ L Assente Assente
prodotti derivati
Crostacei e prodotti a base di
. Assente Assente
crostacel
Uova e prodotti a base di uova Presente Presente
Pesce e prodotti a base di pesce Assente Assente
Arachidi e prodotti a base di
L Assente Assente
arachidi
Soia e prodotti a base di soia Assente Assente
Latte e prodotti a base di latte Assente Assente
Frutta a guscio Assente Assente
Sedano e prodotti a base di
Assente Assente
sedano
Senape e prodotti a base di
Assente Assente
senape
Semi di sesamo Assente Assente
Anidride solforosa e solfiti Assente Assente
Lupini e prodotti derivati Assente Assente
Molluschi e prodotti derivati Assente Assente

CARATTERISTICHE DEL PRODOTTO

* Ingredienti: Uova
® Shelf life: 28 giorni

MR=Marvit))

Modalita di conservazione: Da conservare in frigorifero dopo | acquisto
Lotto: L. XX nnn - n xx (L.2 lettere,4 cifre,2 lettere (sigla centro di imballaggio

Data di aggiornamento:
17/01/2025
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INDICAZIONI NUTRIZIONALI

Parametro Um Valore medio
Energia kjJ/kcal 534/128
Grassi g/100 g 8,7
Di cui saturi g/100 g 3,2
Carboidrati g/100 g <0.5
Di cui zuccheri g/100 g <0.5
Proteine g/100 g 12,4
Sale g/100 g 0,34

REQUISITI SENSORIALI ORGANOLETTICI
Parametro Descrizione
Aspetto Il guscio e integro e pulito, di colore tendente al rosso

Consistenza

Albume chiaro e limpido, tuorlo di colore tipico del prodotto

giallo/rosso
Sapore Normale per il prodotto
Odore Assenza di odori estranei

Corpi estranei

non ammessi

REQUISITI IGIENICO-SANITARI E MICROBIOLOGICI

Il prodotto risponde ai requisiti igienico sanitari previsti dalle normative vigenti: Reg. CE 2073/2005 e s.m.i;

Parametro Valore Um Rif legge
. Protocollo Regione
Salmonella spp Assente in 25¢g ufc/g _
Piemonte
Stabilita' microbiologica 15
J 99 stabile Reg.CE 853/2004 ed s.m.i.
/30°c
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DATI COMMERCIALI

®* Codice ean: 8009310001976

® Unita di vendita: 1 pezzo

®* Trasporto: A una temperatura max di 18°C (D.P.R. 327/80)
* Centro imballaggio: IT 017083

REQUISITI TECNICI IMBALLO PRIMARIO

Conforme ai requisiti igienico sanitari e di composizione previsti per imballaggi a contatto alimenti dalle normative vigenti

® Tipologia di imballo: Confezione in polpa di legno per alimenti (cf. interna),
cluster in cartoncino (cf. esterna)

®* Peso imballo primario: 6528 g

* Dimensioni imballo primario: 15 x 10 x 7 cm

®* Quantita: 6 uova

REQUISITI TECNICI IMBALLO SECONDARIO

* Tipologia di imballo: Scatola in cartone

Peso imballo secondario: 6550 g

Peso lordo imballo secondario: 7000 g

®* Dimensioni imballo secondario: 22 x 32 x 29 cm

Numero di pezzi per imballo secondario: 16 pezzi (96 uova)

DATI LOGISTICI PER TRASPORTO E STOCCAGGIO

Tipo pallettizzazione: Pallet Epal

* Numero imballi secondari per strato: 12
Numero di strati per pallet: 5

°* Numero imballi secondari per pallet: 60
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DATI OSA

Nome: Centrale del latte d'Italia S.p.A.- U.O. Centrale del Latte di Torino
Indirizzo osa: Via Filadelfia,220 - 10137 TORINO

® Partita iva: 01934250018

Telefono: 011-3240200

®* Fax: 011-3240300

DATI PRODUTTORE

Stabilimento di produzione: Via dei Riali, 4 - 25081 Bedizzole (Bs)
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